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广西普通本科高校示范性现代产业学院
中期评估自评报告
 
 
	学校名称：
	南宁学院  （盖章）

	产业学院名称：
	食品质量与安全现代产业学院

	合作企业（单位）名称：
	广西-东盟经济技术开发区、广西科学院、广西-东盟食品检验检测中心、南宁威耀集采集配供应链管理有限公司、广西食品工业协会

	产业学院院长：
	李栋学

	联系电话：
	0771-5900927


 




一、基本情况
	学院全称
	食品质量与安全现代产业学院

	相关产业
领域
	□绿色化工新材料  □电子信息  □机械装备制造  □汽车
□金属新材料  □精品碳酸钙  □高端家具家居材料  □生物医药
轻工纺织  制糖  绿色食品  □建材  □造纸和木材加工
□茧丝绸  □电力  □新一代信息技术 □新能源汽车 □生物工程
□高端装备制造    大健康  先进新材料  □生态环保 
□海洋资源开发利用  □文化旅游  □其他              

	挂牌成立
时间
	2017年5月8日
	独立设置
	是  □否

	办学场所
	学校内部   □企业内部   □产业园区   □其他独立办学场所

	共建专业点基本信息
	共建专业点名称
	开设时间
	在读学生总数
	级别

	
	1
	食品质量与安全
	2017
	380
	无

	
	2
	质量管理工程
	2015
	258
	自治区级

	
	3
	物流工程
	2016
	435
	无

	
	4
	工商管理
	2013
	750
	无

	
	5
	视觉传达设计
	2018
	492
	无

	
	6
	机械设计制造及其自动化
	2017
	672
	无

	
	7
	市场营销
	2014
	428
	无

	共建学科
基本信息
	共建学科名称（一级学科）
	是否是自治区级及以上一流学科

	
	1
	食品科学与工程
	否

	
	
	
	

	
合作共建企业（单位）基本信息

	合作企业（单位）名称
（按合作紧密程度从前到后排列）
	产业领域

	
	1
	广西-东盟经济技术开发区及辖区企业
	食品加工、流通、销售、产品质量管理

	
	2
	广西科学院
	食品加工技术研究

	
	3
	广西-东盟食品检验检测中心
	食品监督管理、标准化、认证认可

	
	4
	南宁威耀集采集配供应链管理有限公司
	食品加工、流通、销售、产品质量管理

	
	5
	广西食品工业协会
	食品推广、销售、宣传

	
	6
	防城港澳加粮油工业有限公司

	食品加工、流通、销售、产品质量管理

	
	7
	广西产品质量检验研究院
	产品检验检测技术、标准化、

	
	8
	苏宁易购集团有限公司
	物流、信息化管理、质量管理

	
	9
	广西京东信诚供应链有限公司
	物流、信息化管理、供应商质量管理

	
	10
	广西和桂集团有限公司
	物流、仓储、食品加工

	
	11
	广西华测检测技术有限公司
	食品检测、标准化

	
	12
	北京普析通用仪器有限责任公司
	食品检测、信息化管理、

	
	13
	广西机械工业研究院
	工程技术与设计服务、机电产品设计与制造服务

	产业学院院长基本信息
	姓名
	李栋学
	政治面貌
	中共党员
	党政职务
	校长

	
	学历
	研究生
	学位
	博士
	职称
	研究员

	
	工作
年限
	31
	办公电话
	07715900927
	手机号码
	13507715463

	
	主要
职责
	1.负责统筹产业学院的建设与发展规划；
2.负责统筹协调产业学院共建企业（单位）；
3.负责筹措产业学院建设的场地、经费和人力资源；
4.负责领导制定产业学院的管理制度，建立科学的运行机制。

	
	主要工作经历
	1991.07-2015.10，广西教育厅工作，历任副处长、处长；
2015.10-2021.01，广西科技师范学院副校长；
2021.01至今，南宁学院校长。

	
	校企合作经历
	教育部高等学校中职学校教师培养教学指导委员会委员，广西第一批高层次人才，自治区政府第七届、第九届督学，自治区教师教育指导委员会委员、中职教师教育分委员会主任，曾任广西教育厅职业教育与成人教育处处长、广西科技师范学院副校长。长期从事职业教育管理和研究工作，多次参与国家和自治区职业教育重大政策起草；参与策划实施广西职教攻坚、广西职教体系建设、国家民族地区职教实验区建设、中国-东盟职教联展暨论坛等重大改革活动。独著1部、合著2部、合编6部；独著或合著论文16篇；先后参与国家重大课题1项、自治区重大招标课题2项，主持或参与国家和自治区课题15项，先后获广西社会科学研究优秀成果奖5项（一等奖1项、二等奖1项、三等奖3项）。    

	产业学院教师基本信息
	
	教师总人数
	正高级
	副高级
	中级及以下
	企业教师数
	学校教师数
	具有企业背景的专职教师数

	
	教师数
	196
	22
	86
	88
	98
	98
	61

	
	占总人数比例
	100%
	11%
	44%
	45%
	50%
	50%
	31%

	产业学院学生基本信息
	
	学生总人数
	本科生
	硕士生
	博士生
	其他学历形式

	
	学生数
	3415
	3415
	0
	0
	0

	
	占总人数比例
	100%
	100%
	0
	0
	0

	产业学院专任教师简表（见附表）


二、建设举措及成效
（一）多主体协同育人的举措及成效
从提高多方协同育人资源配置效益出发，基于行业地位、就业需求、实践条件、成果转化基础等要素合理筛选合作单位，构建了由广西市场监督管理局指导，广西－东盟经济技术开发区及辖区企业、广西科学院、广西－东盟食品检验检测中心、南宁威宁集团及旗下企业、食品工业协会共同参与的协同育人平台。通过企业内循环、利益共享，协同推进多主体间的开放合作，以共建课程、共编教材、共享资源、共培师资、共建基地、共研项目、共助就业、共治共管等多种方式开展协同育人。
遵循教学内容与产业技术发展衔接、教学过程与生产过程对接的指导原则，多方育人主体共同制定课程标准，丰富案例库、项目库，推动课程内容与行业标准、生产流程、项目开发、职业素养、创新思维等产业需求科学融合。获广西高等教育教学成果奖一等奖2项、二等奖1项，立项自治区“四新”研究与实践项目1项、区级以上教改项目数量4项、教育部产教协同育人项目3项，入选国家级一流本科课程2门、区级一流本科课程1门，获批自治区级课程思政示范课程1门，立项农业农村部“十四五”规划教材1本，发表专著1部，立项校级示范课程23门。
1.代表性成果1 ：《校致协同,创新质量专业人才培养的探索与实践》、《“双主体、共利益、深融合”产业学院建设的探索实践》获广西高等教育自治区级教学成果一等奖、《基于技管合一的“中-高本”食品质量人才培养的探索与实践》获广西职业教育自治区级教学成果二等奖。
成果描述：学院确定以产教融合作为提高人才培养质量的基本方向，经过探索与实践，重构了应用型人才培养模式与流程，形成了“产业引领、行业协同、管技合一”的质量专业人才培养模式，创建了基于教学链与岗位链相衔接的实践教学体系，推动政府、高校、企业深度参与食品质量人才的培养全过程。学院与广西质量技术工程学院（广西市场监督管理局下属学校）通过校政一体化合作办学，形成了一个集中职、高职和本科为一体的混合制合作办学实体，打造了质量特色鲜明的中-高-本食品专业群，以能力产出为导向，构建以专业基础知识和技术为支撑，以检验检测技能为核心，质量技术要素和管理技能融合渗透的中-高-本有序衔接的专业课程体系，实现课程内容有序衔接、层次递进，提升课程有效性和适应性。
2.代表性成果2：《食品质量与安全专业跨学科融合的新工科建设实践》立项广西新工科研究与实践项目、《食品质量与安全现代产业学院协同育人模式的探索与实践》立项广西高等教育本科教学改革工程重点项目。
成果描述：项目探索通过建立开放共享、多学科交叉融合的产学研协同育人平台，完善协同育人长效机制，构建食品专业技术功底深厚、质量管理特色显著的跨学科交叉融合的课程体系，搭建校内外四位一体的多场景交融、多领域交叉、层次递进的实践教学体系，培养“有技术、懂质量、会管理、强应用”的复合型、创新型人才。
    3.代表性成果3：《传承英雄正气新体验》、《创新创业基础》入选国家级一流本科课程。
成果描述：《传承英雄正气新体验》课程以英雄正气主题的研究与实践为依托，以走进英雄、记录英雄、传播英雄和关爱英雄为主题实践活动，以校内外实践教学基地为载体，以实地考察、调研报告、情景展示、主题创作等为主要形式，在感悟与传承英雄的爱国情怀、民族气节、英雄气概和必胜信念的过程中，引导学生树立正确的世界观、人生观、价值观。《创新创业基础》按照学生认识和学习的规律，以创新创业项目为依托，培养学生敬业精神、创新精神，提升学生创业能力。
4.代表性成果4 ：《食品安全控制》入选农业农村部“十四五”规划教材。
成果描述：教材根据岗位工作任务需要，依据国际、国内技术规范、安全指南，按照任务驱动教学设置教学内容和学习任务，并通过知识链接系统实现知识的拓展，符合应用型高校需求。
5.代表性成果5：著作《国家质量基础设施概论》
成果描述：依托“中国质量研究与教育（南宁）基地/中国-东盟质量研究与教育中心”，组织质量发展研究专家编著《国家质量基础设施概论》，2022年8月由中国质量标准出版传媒有限公司出版发行。此书得到了国家市场监管总局发展研究中心，中国质量研究与教育联盟各高校、科研院所的同行和专家的充分肯定.
（二）面向产业构建高水平学科专业体系的举措及成效
以食品质量与安全、质量管理工程专业为核心，将贯穿食品产业全链条的标准化、认证认可等质量管理能力融入食品人才培养全过程。打破学科壁垒，将机械设计制造及其自动化、工商管理、市场营销、物流工程、视觉传达设计专业作为共建专业，形成食品专业链，促进食品产业专业群集群式发展上台阶。
为贯彻《“健康中国2030”规划纲要》，满足广西“十四五”建设健康食品千百亿工程的需求，申报并获批“食品营养与健康专业”，填补区内空白；食品质量与安全经过5年产教融合协同育人的探索，获批立项民办优势特色专业；立项自治区职业教育专业教学资源库项目1项。
1.代表性成果1： 广西首个“食品营养与健康”专业获批。
成果描述：与南宁威耀集采集配供应链管理有限公司（该公司承担南宁市超2000所学校（包含教学服务点）的食材配送）共建食品营养与健康专业，培养的“知食品科学、懂食品营养、善健康服务”的高素质应用型人才，能在食品供应链各个领域从事与营养健康相关的营养指导、健康教育、资源开发、生产技术管理等方面工作。
2.代表性成果2：食品质量与安全专业获批立项广西民办优势特色专业建设点。
成果描述：以食品质量与安全现代产业学院建设为载体，形成校政企园协五位一体的协同育人运行机制，建立紧密对接产业链、创新链的课程体系，建设结构合理、功能互补的产、学、研、转、创、用教学科研平台及校内开放共享的学生创新创业基地，打造一支由企业参与的高水平专业教学团队，为广西食品高质量发展培养高素质的应用型、复合型、创新型人才。
代表性成果3： 《食品质量与安全》立项自治区职业教育专业教学资源库项目。
成果描述：与广西农业职业技术大学，开发制作适合于职业本科、应用型本科的专业教学资源库，将职业技能等级标准和技能大赛标准融入专业设计及建设、课程设计及开发、教学设计及实施、企业实训及生产、虚拟仿真等数字化资源，形成专业资源、课程资源、实训资源、考核习题、培训认证、企业案例和媒体素材7大资源库，实现教师、学生、企业、社会学习者四类用户的自主学习。
代表性成果4：质量管理与认证、质量管理工程两专业列入《高等教育自学考试开考专业》。
成果描述：为服务质量强国建设，加强质量人才培养，在国家市场家督监督管理局的指导下，学院专家参与质量管理与认证、质量管理工程两个高等教育自学考试专业规范、教材的编写，南宁学院作为广西唯一主考院校。
（三）深化产学研合作服务产业发展的举措及成效
以广西特色食品产业高端化、智能化、绿色化发展为牵引，以广西优势特色食品安全风险识别和控制为重点，联合南宁威宁投资集团、广西－东盟经济技术开发区等共建单位，共同打造兼具生产、教学、研发、创新创业功能的产学研创服务平台，依托平台孵化项目、申报项目、推动成果转化，将真实案例、项目、技术融入人才培养。
立项广西科技基地和人才专项1项、广西科技计划项目重点研发项目、广西工程研究中心1项，广西自然科学基金2项、广西青年科学基金1项，广西地方标准5项，被采纳咨询决策1项；立项横向课题35项，进校经费360万元；发表SCI论文8篇、EI论文1篇，中文核心论文6篇；授权发明专利27项。
1.代表性成果1：《六堡茶及其深加工产品质量标准提升》立项2023年广西科技计划项目重点研发项目。
成果描述：项目对六堡茶及其深加工产品的现有质量标准进行提升，采用宏基因组测序分析技术对六堡茶微生物菌群展开研究，利用宏基因组测序技术对其中的微生物菌群结构及功能进行解析，挖掘六堡茶中的微生物及基因资源，从基因水平上研究不同发酵方式及仓储环境下微生物群落构成的差异性，探索影响六堡茶微生物群落中与风味物质形成相关的关键菌属及代谢酶系，全面理解六堡茶微生物群落的代谢机理和对风味物质组分的影响；以及增加检测六堡茶深加工产品的重金属及农残含量，保障食品安全。
2.代表性成果2：《广西壮族自治区优势特色水产品加工与储藏工程研究中心》获批立项。
成果描述：与广西壮族自治区水产科学研究院、广西壮族自治区农业科学院、中国农业大学、华中农业大学、广西禄驰农业投资有限公司、广西小研人生物科技有限公司共同建设广西壮族自治区优势特色水产品加工与贮藏工程研究中心，在水产品精深加工技术、流通贮藏技术、副产物高值化利用技术、质量安全控制技术等领域开展科技攻关与应用开展合作，为我区水产品加工产业可持续健康发展提供技术保障。
3.代表性成果3： 广西地方标准《广西预制菜加工操作规范》立项。
成果描述：针对预制菜产业链长、环节多、食品安全控制风险点多等问题，牵头与广西市场监督管理局、广西标准技术研究院、南宁职业技术学院、广西质量技术工程学校、南宁市龙光生鲜食品科技有限公司等十多家政府机构与企事业单位针对预制菜的分类、预制菜加工企业生产过程中原料采购、加工、包装、贮存和运输等环节的基本要求和管理准则制定标准，助力广西预制菜生产行业实现高质量发展。
4.代表性成果4： 《芒果核鞣花酸抗炎作用及分子机制》立项广西自然科学基金（面上项目）、
成果描述：项目对野生酶与正向突变体酶进行晶体结构解析，并结合酶促反应动力学及热力学测定结果从多角度解释重要氨基酸在维持酶的热稳定性中所起的作用，通过对可能影响热稳定性的N-端序列及潜在氨基酸位点分别进行截短改造和定点突变，获得能满足现代高温脱胶工艺催化需求的新型内切聚半乳糖醛酸酶（endo–polygalacturonase, endo–PG），解决商业endo–PG稳定性较差、无法实现脱胶工艺与工业生产热处理环节同步进行的问题。
5.代表性成果5：《<广西壮族自治区食品小作坊小餐饮和食品摊贩管理条例>及<广西壮族自治区小餐饮登记管理暂行办法>餐饮食品安全监管执行情况和效果评估报告》
成果描述：受广西市场监督局委托，对广西7个市及其县、乡的小餐饮单位经营规范落实情况、小餐饮从业者对办证和监管的认可度、小餐饮的登记管理和日常监管情况、全区小餐饮消费者满意度开展调查评估，采用多种数据模型进行分析，形成的报告被广西市场监管局采纳，作为2022年小餐饮监管工作开展的重要依据。
（四）促进校企人才交流加强教师队伍建设的举措及成效
内培外引相结合，强化课程教学、实习实践、创新创业三支校企合作团队建设，建立校企人才双向通畅流动机制，搭建校外教师实践基地，完善高校教师企业实践、企业教师选聘等评价制度，实现教师理念、技术与行业发展同频共振。
引进博士3人。柔性引进广西科学院高层次人才4人，在食品精深加工、食品酶工程等领域开展人才培养、科学研究、成果转化方面合作。聘请校外企业指导教师43人，组织 12 名教师到南宁市场监管局、广西产品质量检验研究院、百威集团（南宁）有限公司等开展社会实践。组织80多人次教师参加教育教学类培训。依托中国质量研究与教育（南宁）基地、南宁市高质量发展大讲堂，完成行业、企业培训9000余人，助力南宁市高质量发展。在广西－东盟经济技术开发区设立教师工作站、博士研究中心，组织11名教师到南宁市市场监督管理局、广西冰客食品有限公司、百威(南宁)啤酒有限公司等企事业单位实习，参与企业咨询服务、技术攻关和项目申报，促进教师能力提升。广西获批校级“食品质量与安全现代产业学院教学团队”、“食品质量与安全现代产业学院思政教学团队”。
1.代表性成果1：《广西沃柑高值化利用关键技术研究》立项广西科技基地和人才专项（方向48：高层次创新人才和团队培养）。
成果描述：针对广西百亿产业沃柑由于副产物综合利用不充分、产业链条不完善、产品附加值低等因素限制了其绿色高质量可持续发展。与广西冰客食品有限公司（广西-东盟经济技术开发区）聚焦沃柑深加工产品质量与安全、沃柑加工副产物高值化利用、沃柑深加工集成性标准化体系3大领域，为广西沃柑产业高质量发展提供技术支撑和示范，实现果农增收，企业增效。
2.代表性成果2：《甘蔗渣高效综合利用绿色工艺技术及高产纤维素酶和木聚糖酶工程菌株的研发》立项“邕江计划”青年人才专项。
成果描述：项目“甘蔗渣高效综合利用绿色工艺技术及高产纤维素酶和木聚糖酶工程菌株的研发”拟通过理性设计，运用基因工程和分子育种技术提高真菌的纤维素酶和木聚糖酶产量，然后利用纤维素酶和木聚糖酶酶解“绿色”工艺对榨糖后的甘蔗渣进行高值化综合利用，联产燃料乙醇和低聚木糖。本项目可显著提高甘蔗渣综合利用的经济社会效益。
3.代表性成果3： 3名教师担任广西科技特派员，服务农业。
成果描述：科技特派员团队累计现场服务贫困村287次，培训农民100余场次，培训人次约4700，帮助企业获广西农牧渔业丰收奖二等奖1项。
4. 代表性成果4：举办“南宁市高质量发展大讲堂”
成果描述：依托中国质量研究与教育（南宁）基地，与南宁市质量强市办联合举办“南宁市高质量发展大讲堂”，南宁市场监管局相关科室、中心、二层机构负责人，企业首席质量官等超过800人参加培训。
5.代表性成果5 ：承办“南宁市市场监管系统食品（含特殊食品）生产销售监管能力提升培训班”
成果描述：为切实提升南宁市市场监管系统食品(含特殊食品）生产销售监管人员综合素质和业务能力，邀请了来自自治区市场监督管理局、梧州市市场监管局、广西-东盟食品检验检测中心、我院等10位食品监管和食品研究领域的领导和专家授课，南宁市市场监督管理局食品生产科、食品经营科、特殊食品科等科室人员、各县（市、区）市场监管局、市局开发区分局领导、干部及南宁市规模以上食品生产企业、保健食品生产企业、大中型食品超市食品安全总监或食品安全负责人307人参加培训。
（五）校企共建实习实训和协同创新平台的举措及成效
校内完善食品安全与品质控制实验中心、食品创新工厂等覆盖食品生产全过程的实验中心，校外构建功能集约、开放共享，兼具生产、教学、创新创业功能的实训实习基地。通过实践课程项目化、实践过程工作化、实践场景真实化、实践教师行业化，提升学生实践能力。新建实验实训室8间1050平米，新建实习实训基地11个。
1.代表性成果1： “广西壮族自治区优势特色水产品加工与贮藏工程研究中心”获区级工程研究中心认定。
成果描述：与广西壮族自治区水产科学研究院、广西壮族自治区农业科学院等院所企业合作，在水产品精深加工技术、流通贮藏技术、副产物高值化利用技术、质量安全控制技术等领域开展科技攻关与应用开展合作，为我区水产品加工产业可持续健康发展提供技术保障。
2.代表性成果2：合作成立“南宁市标准化人才培训基地”。 
成果描述：与南宁市市场监管局、广西标准技术研究院三方共同建立“南宁市标准化人才培训基地”，联合培育懂标准、懂业务、懂外语、懂规则的复合型国际标准化人才, 打造全市标准化人才培养“摇篮”与“集聚地”，服务首府南宁经济社会高质量发展。
3.代表性成果3 “广西科学院科研实训基地” “广西产品质量检验研究院实训基地”获批示范性校外实践教学基地建设项目。
成果描述：在广西科学院、广西质检院合作单位设立校外实训基地，开展课程、毕业实习、毕业设计等不间断的实习实训。
4. 代表性成果4：合作成立“学生餐营养研究中心”。
成果描述：与南宁威宁市场发展有限责任公司合作共建集安全、营养、健康、信息化为一体的“学生餐营养研究中心”，南宁市副市长范晓敏出席揭牌仪式。依托研究中心申报2023年南宁市科学研究与技术开发计划重大项目《学生餐食材集采集配全过程质量安全保障关键技术》，并为企业定制《农产品原料快速检验方案》。
（6） 依托现代产业学院深化创新创业教育改革的举措及成效
依托学校区级创新创业实践教育示范基地，通过思创融合、专创融合、教创融合，健全“全覆盖、多层次、个性化”创新创业教育体系，为学生提供多样化成长路径。以大创、互联网+、品牌设计大赛、产品营销大赛等为载体，开展1+X+Y 课程建设（必修课+进阶课+专创融合课）。
产业学院立项以来，创新创业类竞赛学生参与率100%。学生获省部级创新创业、学科专业竞赛等奖励65项，《创新创业基础》入选第二批国家级一流本科课程，《五步法创新实践》获批自治区级一流本科课程建设。
1. 代表性成果1： 《创新创业基础》入选第二批国家级一流本科课程。
成果描述：该课程围绕学校“做人有品格、就业有本领、创业有能力、深造有基础、发展有后劲”的人才培养目标，紧贴“应用型、地方性”的办学类型定位，以应用型能力产出为导向，“解构”“重构”课程目标。通过红色筑梦实践、大创立项实践、专创融合实践、创业大赛实践，大学四年贯穿培养，使学生达成“培育家国情怀”、“内化创业知识”、“产出应用能力”三大目标。
2. 代表性成果2：《五步法创新实践》获批自治区级一流本科课程。
成果描述：该课程以创新能力、应用能力产出为导向，依托斯坦福-南宁学院创新创业实验中心的资源，引入斯坦福设计思维方法论，通过社会实践的形式，引导学生去发现和解决社会问题，进一步加深理论，做到“学中做、做中学”。结合青年红色筑梦之旅和学科赛事，首创积分评分制度，全面考核过程质量和结果质量，为学生带来理实一体、思创一体、专创一体、赛创一体的全新学习体验。
3. 代表性成果3：《第一蔬记——珍稀药蔬新品类的研发者和推广者》获中国国际互联网+创新创业比赛国赛铜奖。
成果描述：项目致力于有机蔬菜前端种植技术的推广，针对种植难题进行探索研究，找到了系列创新解决方案，已形成五大核心种植技术，包括微生物土壤改良、快速播种，快速种植采摘、保湿除虫助长和生物防治，能有效降低有机蔬菜种植成本、提高种植产量及质量。目前已在多个乡镇建立种植基地，与农户签订合作合同，并向特殊群体如肿瘤医院、月子中心和幼儿园供应蔬菜。通过建设示范种植基地，带动农户合作种植，打通市场全链条，并形成产业化种植，助力乡村振兴。
4. 代表性成果4：《菌力重生：首创微生物菌团技术，扭转西南地区土壤生态灾难的践行者》获中国国际互联网+创新创业比赛国赛铜奖。
成果描述：项目采用了首创的菌团技术，对土壤进行物理化修复和调整，致力于解决大面积种植速生桉所带来的环境和生态问题，包括土地退化、水土流失、生态失衡等，还能够促进土壤微生物的生长和繁殖，增强土壤的生态功能和稳定性，实现农业的自然属性回归。目前已在广西种植面积3600万亩、全国速生桉种植面积达到了6000万亩的地区进行了试验，并取得了显著的成果，实现了经济效益和生态效益的双赢。项目的成功实施不仅有望为我国的农业生产带来革命性的变革，同时也将为全球生态环境的保护和可持续发展做出积极的贡献。
（7） 完善多主体合作办学管理体制机制的举措与成效
学校专门设立了食品与质量工程二级学院，与食品产业学院管理机构合二为一。产业学院院长由校长兼任，核心专业学院与共建专业学院共同推进产业学院工作。制定了《南宁学院现代产业学院建设总体方案》、《南宁学院产业学院教学质量保障体系》。
三、经费投入及使用情况
（一）经费投入情况
1.学校建立示范性现代产业学院多主体投入机制，统筹落实示范性现代产业学院专项资金的有关情况。
学校按照《广西普通本科高校示范性现代产业学院建设管理办法》要求，依照建设任务书落实年度建设经费投入，两年共投入经费1318万元。其中，教育厅2022年专项拨款285万元，2023年拨款353万元，共计638万元；学校2022年配套专项经费230万元，2023年配套450万元，共计680万元。
2.共建单位提供的经费支持情况。
广西壮族自治区市场监督管理局出资600万元在产业学院建设了分子光谱分析实验室。
（二）自治区财政专项奖补经费支出情况
2022年。2022年教育厅专项奖补经费共支出285万元，具体支出如下：
工程研究中心条件完善、实验中心建设240.817万元，工程研究中心成果孵化20.943万元，专业建设2.6175万元，教师培训10.85万元，会议、差旅费开支2万元，专家咨询费1.885万元，劳务费2万元，课程建设2万元，学生活动1.8875万元。
2023年。2023年教育厅专项奖补经费计划支出353万元，包括：会议差旅费3万元，专家咨询和劳务费4万元，教师培训2万元，课程、教材开发和专业建设35万元，工程研究中心成果孵化30万元，教师企业实践6万元，交流活动2万元，实验室建设263万元，学生活动8万元。截至8月30日，已支出：实验室建设315万元（已签合同，建设中）、会议、差旅费3.65万元，专家咨询和劳务费4.33万元，课程和专业建设费8.4万元，工程研究中心成果孵化17.4万元，教师培训2.57万元，交流活动2.5万元；合计353.85万元。
三、存在的主要问题
1.因学校没有硕士点，兼职硕导招收硕士生难，影响产业学院高层次人才引进。
2.缺乏食品类省部级重点实验室和工程中心，产学研科研项目立项受影响。
3.企业跟高校合作愿望和主动性虽然比较强，但由于校企利益不一致，企业在精力、财力上难以持续投入，产教深度融合推进难度大。
四、下一阶段工作计划
1.完善食品全产业链校内外实习实训、创新创业基地的建设，继续深化人才培养模式改革。
2.围绕“食品营养与健康”新专业，完善校企协同育人条件建设，如人才引进、实验室实习基地建设、课程、教材开发等。
3.落实“南宁市标准化人才培训基地”协议中的学科人才、技能人才、国际化人才培养协议，开设“标准化工程微专业”，开展各类标准化人才培养。
4.协助广西市场监管局、南宁市市场监管局开展广西预制菜相关标准规范的研究。
5.校企合作课程、教材、资源库、案例库开发。
6.教学团队、科研团队能力提升。
7.组织教师开展企业服务、企业实践、联合申报科研项目和平台。
五、意见建议
（一）对学校层面的意见建议
      无。
（二）对自治区教育厅、工业和信息化厅的意见建议
      无。
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